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Chére cliente, cher client,
Notre objectif est de vous offrir des produits de qualité supérieure qui
vont au-dela de vos attentes. C’est pourquoi nous les fabriquons
dans des infrastructures modernes soigneusement et particuliére-
ment testées pour leur qualité.

Ce manuel contient toutes les informations nécessaires a I'utilisation
de cet appareil congu avec une technologie de pointe, en toute
confiance et efficacité maximale.

Avant de commencer a utiliser votre appareil, nous vous suggeérons
de lire ce guide qui contient tous les renseignements de base pour
une installation correcte et fiable, I'entretien et I'utilisation du produit.
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Veuillez lire trés attentivement ce manuel d’utilisation avant d’utiliser votre
four et conservez-le précieusement en vue d’une consultation ultérieure.
ce manuel d’utilisation comporte les symboles suivants :

A\ /N

Avertissement ou Attention DANGER
Vous pouvez étre tué ou gravement Vous pouvez étre tué ou
blessé si vous ne suivez pas gravement blessé si vous ne
immédiatement les instructions. suivez pas les instructions.

* Lisez toutes les instructions avant d'utiliser l'appareil.

* DANGER ou AVERTISSEMENT: Risque de piégeage des enfants.

« Pour éviter tout risque de piégeage des enfants, veuillez prendre les mesures suivantes:
Ne laissez jamais les enfants utiliser ou jouer avec cet appareil.

Connexion électrique

Cet appareil doit étre installé par un technicien qualifié conformé-

DANGER ment aux consignes d’installation prescrites par le fabricant, la
réglementation locale en matiére de construction, les codes de
I'autorité en charge du gaz, ainsi que les consignes relatives au
cablage électrique

Cet appareil doit étre correctement mis a la terre pour votre sécurité.

Le cordon d'alimentation de cet appareil est équipé d'une fiche a trois broches qui
s'accouple avec des prises murales a trois broches standard pour minimiser la possibilité de
choc électrique.

= Ne coupez ou ne retirez en aucun cas la troisieme broche de terre du cordon d'alimenta-
tion fourni.

= Cet appareil nécessite une prise électrique standard 220-240V 50160 Hz avec terre a trois
broches.

= Cet appareil n'est pas congu pour étre utilisé avec un onduleur.

= Le cordon doit étre fixé derriére I'appareil et ne pas étre laissé exposé ou suspendu pour
éviter toute blessure accidentelle.

- Ne débranchez jamais l'appareil en tirant sur le cordon d'alimentation.

- Tenez toujours fermement la fiche et tirez tout droit hors de la prise.

- N'utilisez pas de rallonge avec cet appareil.

- Si le cordon d'alimentation est trop court, demandez a un électricien qualifié ou a un
technicien de maintenance d'installer une prise a proximité de I'appareil. L'utilisation d'une
rallonge peut affecter négativement les performances de I'unité.



SECURITE PENDANT LE FONCTIONNEMENT DE
L’APPAREIL

Cette notice est congue pour plusieurs modeles. Votre appareil de cuisson n’est peut-étre
pas équipé de toutes les caractéristiques décrites dans cette notice. Veuillez contréler dans
la notice les caractéristiques dans les paragraphes comportant des images.

Consignes de sécurité générales:

« La fabrication de votre appareil de cuisson respecte toutes les normes et réglementations
nationales et internationales en vigueur en la matiére.

* Les travaux de maintenance et d'entretien doivent étre effectués exclusivement par des
techniciens qualifiés. Les travaux de réparation et d'entretien effectués par des personnes
non qualifiés vous exposent a des dangers. Il est fortement déconseillé de modifier les
spécifications de votre appareil de cuisson de quelque maniére que ce soit. Evitez de faire
des réparations par vousmémes au risque d’étre victime d’une électrocution.

* Avant l'installation, assurez-vous que les conditions de distribution locale (nature et
pression du gaz, tension et fréquence de I'électricité) sont compatibles avec les caractéris-
tiques indiquées sur la plaque signalétique de votre appareil de cuisson. En cas de
dommage provoqué par un branchement ou une installation inadaptée, la garantie ne sera
pas valide.

* La sécurité électrique de votre appareil de cuisson est garantie si il est branché a une
alimentation électrique avec terre, conforme aux normes de sécurité électrique en vigueur.
Si vous n’étes pas sur de votre installation électrique avec terre, consultez un électricien
qualifié.

* ATTENTION: Votre appareil de cuisson est congu uniquement pour la cuisson des
aliments et il est prévu uniquement pour un usage domestique. Il ne doit absolument pas
étre utilisé a d'autres fins, par exemple, dans un environnement commercial ou pour le
réchauffage d'une salle. La responsabilité du fabricant ne saurait étre engagée en cas de
dommages liés a une utilisation inappropriée, incorrecte, ou négligente

* Cet appareil de cuisson ne doit pas étre utilisé par desenfants de moins de 8 ans, ou par
des personnes dont les capacités physiques, sensorielles ou mentales sont limitées,

ou manquant d’expérience ou de connaissances requises, les empéchant d’utiliser cet
appareil de cuisson sans risque lorsqu’ils sont sans surveillance ou en I'absence d’instruc-
tions d’une personne responsable leur assurant une utilisation de I'appareil de cuisson sans
danger, apres une explication des risques auxquels ils s'exposent.

Les enfants ne doivent pas jouer avec I'appareil de cuisson. Les opérations de nettoyage et
d'entretien effectués par des enfants doivent se faire sous la supervision d'une personne
responsable.

* N'essayez pas de soulever ou de déplacer I'appareil de cuisson en tirant sur la poignée du
four

* Cet appareil de cuisson n'est pas connecté a un dispositif de d'évacuation des produits de
la combustion. Il doit étre installé et raccordé conformément aux regles d'installation en
vigueur. Une attention particuliére doit étre accordée aux exigences concernant la ventilation
+ Si au bout de 15 secondes le brileur gaz ne s'est pas allumé, fermez la manette du braleur
concerné, ouvrez la porte de la cuisine et attendez au moins une minute avant d'essayer de
le rallumer a nouveau.



AVERTISSEMENT:

» Pendant I'utilisation, tous les éléments accessibles de votre appareil de cuisson
deviennent chauds, et gardent pendant un certain temps leur température élevée, méme
quand l'appareil de cuisson est arrété.

Ne touchez pas les surfaces chaudes (manettes et poignée du four comprise) et empéchez
les enfants de moins de 8 ans d’approcher de I'appareil de cuisson. Il est recommandé de
laisser refroidir les parties directement exposées a la chaleur avant de les toucher.
AVERTISSEMENT:

* Ne laissez pas votre appareil de cuisson sans surveillance lorsque vous faites cuire des
matiéres grasses liquides ou solides, des huiles liquides ou solides.

Portées a trés haute température, ces matiéres peuvent prendre feu et engendrer un
incendie. N'ESSAYEZ jamais d'éteindre avec de I'eau des flammes provenant d’huile en
feu, mais éteignez votre appareil de cuisson et couvrez la casserole ou la poéle avec un
couvercle, afin d’étouffer la flamme. Si vous avez une hotte, ne jamais la mettre en

route sans surveillance quand vous faites chauffer de I'huile. Ne laissez pas de matiére
inflammable prés de votre appareil de cuisson lorsqu’il fonctionne.

AVERTISSEMENT:

* Risque d'incendie: Ne rangez pas d'objets sur les surfaces de cuisson et ne rangez
aucun contenant pressurisé tel que les aérosols, les matériaux inflammables (objets en
papier, en plastique et en tissu), dans le tiroir placé sous le four ou sous la plaque de
cuisson. Les ustensiles de cuisine en plastique en font également partie (ainsi que les
manches d’'ustensiles).

+Si votre appareil de cuisson est équipé d'un couvercle, ce couvercle doit étre soulevé avant
la mise en fonction des zones de cuisson. Avant de refermer le couvercle, il faut s'assurer
que l'appareil de cuisson est bien refroidie. Les couvercles en verre peuvent se casser
lorsqu'ils sont chauffés. Eteignez tous les brileurs avant de fermer le couvercle.

* Votre appareil de cuisson ne doit jamais étre branché sur une rallonge, sur une minuterie
extérieure, un prise triplite ou un systéme de commande a distance séparée ou tout

autre dispositif qui mettrait I'appareil sous tension automatiquement.

» Pour empécher le basculement de votre appareil de cuisson, des fixations de stabilisation
doivent étre installés. Si votre appareil de cuisson est installé sur un socle, prenez

les précautions nécessaires pour qu’il ne tombe pas.

* Quand le four fonctionne, il ne faut absolument pas toucher les éléments chauffants
(résistances) du four, car il y a un risque trés important de brilure

« Faites attention que les poignées de casseroles soient disposées vers l'intérieur du plan de
cuisson, de fagon a prévenir les chutes éventuelles. Les poignées des casseroles peuvent
devenir chauds, attention aux enfants.

« Faites attention aux poignées de la porte du four et aux manettes de commande des zones
de cuisson qui peuvent devenir chauds lors de I'utilisation de votre appareil de cuisson.

* N'utilisez pas des produits de nettoyage abrasifs, des cremes caustiques, des éponges
abrasives ou des grattoirs métalliques pour nettoyer tous les éléments de votre

appareil de cuisson (verre, émail, inox, plastique et peinture), car cela rayerait les surfaces,
et pourrait entrainer I'éclatement des surfaces en verre ou la destruction des autres
éléments de votre appareil de cuisson.

* N'utilisez pas de nettoyeurs a vapeur pour nettoyer votre appareil de cuisson.



* Toutes les mesures de sécurité possibles ont été prises pour garantir votre sécurité. Pour
éviter de casser les éléments en verre, vous devez faire attention de ne pas les rayer
pendant le nettoyage.

AVERTISSEMENT:

Assurez-vous que votre appareil de cuisson est débranché avant d'effectuer le remplace-
ment de 'ampoule du four, ceci afin d’éviter une électrocution.

ATTENTION:

* Ne faites aucune pression sur le fil électrique (si équipée) lors de l'installation de votre
appareil de cuisson . Assurez-vous aussi que le cable n’est pas coincé derriére votre
appareil de cuisson . Si le cable d'alimentation est endommagé, il doit étre remplacé par un
cable présentant les mémes caractéristiques que celui d’origine, et ceci par un technicien
qualifié afin d'écarter tout danger.

* Lorsque la porte du four ou le tiroir sous-four est ouvert, ne rien poser dessus et ne laissez
pas les enfants grimper sur la porte ou s'y asseoir. Cela pourrez déséquilibrer votre appareil
de cuisson et casser certaines parties (d’ou la nécessité de mettre en place les fixations
anti-basculement).

En cas d'utilisation d’appareils électriques a proximité de votre appareil de cuisson, faites
attention que le cable d’alimentation de ces appareils ne soit pas en contact avec la surface
chaude de votre appareil de cuisson.

AVERTISSEMENTS D'INSTALLATION:

Cette cuisiniere moderne, fonctionnelle et pratique, fabriquée avec les meilleurs
piéces et
matériaux, saura répondre a vos besoins sous tous les aspects. Vous devez lire ce
manuel afin de ne pas rencontrer de problémes dans le futur, et afin de pouvoir
obtenir des résultats satisfaisants.
Les renseignements suivants sont les régles requises pour une installation et un
service corrects. lls doivent particulierement étre lus par le technicien qui doit
installer I'appareil.

* Votre four doit étre installé et utilisé dans un endroit ventilé en permanence.
Positionnement de I'appareil

- L'appareil doit étre placé dans un endroit bien ventilé pour permettre une bonne combus-
tion du gaz.

- Doit laisser une distance entre la surface de I'appareil et la surface supérieure d'au moins
70 cm.

- Doit laisser une distance latérale des deux cotés de I'appareil d'au moins 5 cm.

- Assurez-vous que les cotés des unités adjacentes peuvent supporter une température d'au
moins 75 ° C.

Montage des pieds de nivellement

* Quatre supports de positionnement sont installés dans I'appareil.

* Montez les pieds fournis avec I'appareil dans les supports tout en poussant vers le haut
comme indiqué sur la figure.



Réglage du niveau de I'appareil
* Le niveau de I'appareil se regle a l'aide des pieds filetés, vis a droite ou a gauche pour
obtenir le niveau souhaité comme indiqué sur la figure.

e
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Connexion d'alimentation en gaz

* L'appareil doit étre raccordé a la bouteille de gaz et au détendeur conformément a la
réglementation en vigueur. En cas de raccordement au gaz naturel, la société de gaz naturel
qui fournit le gaz dans la zone doit étre reconnue pour vérifier les injecteurs et les perfor-
mances de I'appareil.

* Le raccordement au gaz est autorisé depuis le cété droit ou gauche de I'appareil selon les
préférences de l'utilisateur. Choisissez un c6té pour le raccordement au gaz et scellez
I'autre c6té avec un bouchon d'étanchéité (vis | / 2 pouces).

* La paroi derriére la cuisiniére doit étre faite d'un matériau inflammable car la température
de la face arriére peut augmenter de 55 ° C au-dessus de la température ambiante lorsque
le four ou le gril est utilisé.

Raccordement du tuyau d'alimentation en gaz

* Le raccordement au gaz est réalisé a l'aide d'un tuyau en caoutchouc conforme au
raccord de tuyau standard en vigueur.
* Le diameétre intérieur du tuyau utilisé doit étre:
- 8 mm pour le gaz GPL .
- 12 mm pour le gaz naturel ou le gaz de ville.
 Assurez-vous que le tuyau de raccordement au gaz est fixé aux deux extrémités a l'aide de
colliers de serrage standard, tenez compte des points suivants:
* Le tuyau ne doit toucher aucune surface chaude de I'appareil.
* La longueur du tuyau ne doit pas dépasser 1,5 m.
* Le tuyau ne doit pas étre étiré,
Le tuyau doit étre placé dans un endroit visible pour permettre un accés complet pour
effectuer une inspection périodique.
* Le tuyau doit étre vérifié régulierement pour voir si il y a des fissures, et s'il y en a, le tuyau
doit étre remplacé ; n'essayez pas de le remplacer vous-méme.
Important : En fixant le tuyau de raccordement vérifier les fuites a I'aide d'une solution
mousseuse ; n'utilisez jamais de flamme nue.
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La connexion électrique de I'appareil
* Choisissez un dispositif de raccordement pour le cable qui a une valeur nominale corres-
pondante au courant nominal indiqué sur la plaque signalétique (au cas ou le cable n'a pas
de plug-in)
* Lorsque I'appareil est directement connecté au réseau domestique, un disjoncteur avec un
écart de 3 mm entre les contacts ouverts, qui indique clairement I'état ON / OFF, doit étre
utilisé. Le cable doit étre placé de maniére appropriée la ou la température ne dépasse pas
75° C.

* Avant la connexion électrique, les points suivants doivent étre pris en compte :

* Le réducteur de pression ou la tuyauterie de gaz doit résister aux conditions de pleine
charge de l'appareil (comme indiqué sur la plaque signalétique).

« Toutes les connexions électriques doivent étre misent a la terre conformément aux
réglementations en vigueur.

* La fiche et la prise doivent se placer dans un endroit accessible.
Remarque :
N'utilisez pas d'adaptateurs ou de prises multiples, ils sont considérés comme une source
de chaleur et d'incendie.

Caractiristiques techniques :

220-240v AC /50-60 Hz
Caractiristiques techniques de la cuisiniére

Spécifications 55*55 60*60 60*80
Largeur extérieure 560 mm 660 mm 870 mm
Profondeur extérieure 600 mm 690 mm 690 mm
Hauteur extérieure 870 mm 850 mm 850 mm
Largeur intérieure 420 mm 420 mm 660mm
Profondeur intérieure 460 mm 460 mm 460 mm
Hauteur intérieure 360 mm 360 mm 360 mm
Volume intérieur 70 Lt 70 Lt 110 Lt
Puissance de lalampe 25W 25W 25W




LGP Gaz naturel
G30/28-30 mbar G20/20 mbar
Injecteur @ mm 0,9 1,35
Puissance Kw 3,35 3,8
Braleur triple (Wok)
Consomma on
Gr/h,L/h 244 361
Injecteur @ mm 0,8 1,15
Puissance Kw 2,68 2,5
Braleur grand
Consomma on
Gr/h,L/h 195 238
Injecteur @ mm 0,65 0,95
Puissance Kw 1,75 1,75
Brdleur moyan
Consomma on
Gr/h,L/h 127 167
Injecteur @ mm 0,5 0,75
Puissance Kw 1,15 1,09
Braleur auxiliére
Consomma on
Gr/h,L/h 84 103
Injecteur @ mm (55*55/60*60) 0,7 |(55*55/60*60) 1,2
(60*80) 0,95 | (60*80) 1,5
Brileur du four Puissance Kw (55*55/60*60) 2,21 (55*55/60*60) 2,71
(60*80) 4,22 (60*80) 4.57
Consomma on (55*55/60*60) 161 [(55*55/60*60) 258
Gr/h,L/h (60*80) 307 | (60*80) 435
Injecteur @ mm (55*55/60*60) 0,65 (55*55/60*60) 1,1
(60*80) 0,8 (60*80) 1,15
Brileur de gril Puissance Kw (55*55/60*60) 1, 86| (55*55/60%60) 2,22
(60*80) 2,98| (60*80) 2,25
Consomma on (55*55/60*60) 136| (55*55/60*60) 211
Gr/h,L/h (60*80) 216| (60*80) 214
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Composants de la cuisiniére

m ]

1- Couvercle en verre \

2- Grille support casserole
3- Brdleurs

4- Panneau de cuisson

5- Bandeau de commande
6- Grille

7- Plateau de cuisson

8- Porte du four

(Verre résistant a la chaleur) / \
9- Pieds réglables 12

10- Fagade sous-four ou tiroir

11- Capteur de température

(Thermocouple de sécurité)

12- Etincelle

Dimensions :

diametre de récipiant
Brileur triple 20-26cm
Grand Brlleur 18-24cm
Brlleur moyen 16-22cm
PeTIt Brlleur 12-18cm




INSTRUCTIONS D'UTILISATION

Allumage du brileur du four
1. Allumage manuel :

» Ouvrez la porte du four ; appuyez sur le bouton et tournez-le dans le sens des aiguilles
d'une montre jusqu'a la position de flamme maximale (comme indiqué sur la figure).
» Mettez une allumette allumée prés du trou dans la sole du four (comme indiqué sur la
figure).

N.B : Vérifiez que le braleur s'est allumé.
2. Allumage électrique avec dispositif de sécurité

» Quvrez la porte du four ; appuyez sur le bouton et tournez-le dans le sens inverse des
aiguilles d'une montre jusqu'a la position maximale (comme indiqué sur la figure).
* Appuyez sur le contacteur d'allumage et une fois que le brlleur s'est allumé, maintenez le
bouton enfoncé pendant 15 secondes (comme indiqué sur la figure ci-dessous).
N.B : Vérifiez que le braleur s'est allumé.

Régulateur de four

Commutateur
d'allumage

Important:
En cas d'extinction accidentelle des flammes du braleur, éteignez la commande du
braleur et n'essayez pas de rallumer le briileur pendant au moins 1 minute.

Important: lorsque vous allumez le four pour la premiére fois, laissez-le allumé
pendant 30 minutes avant de I'utiliser.
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Allumer le gril
1. Allumage manuel
* Ouvrez la porte du four;
* Dans le cas du four et du gril avec une seule soupape, appuyez et tournez le bouton du
gril dans le sens des aiguilles d'une montre jusqu'a la position de flamme maximale (comme
indiqué sur la figure).

* Dans le cas de, le gril avec une soupape appuyez et tournez le bouton du gril dans le
sens antihoraire jusqu'a la position de flamme maximale (comme indiqué sur la figure).
» Déplacez une allumette allumée vers le brdleur du gril.
N.B.: Calez le briileur s'est allumé.
2. Allumage électrique avec dispositif de sécurité
* Ouvrez la porte du four;
* Dans le cas du four et du gril avec une seule valve. appuyez sur le bouton du gril et
tournez-le dans le sens des aiguilles d'une montre jusqu'a la position de flamme maximale
(comme indiqué sur la figure).
* Dans le cas de, le gril avec une soupape appuyez sur et tournez le bouton du gril dans le
sens antihoraire jusqu'a la position de flamme maximale (comme indiqué dans

figure).
» Appuyez sur le contacteur d'allumage et une fois que le bruleur s'est allumé, maintenez le
bouton enfoncé pendant 15 secondes.
N.B : Vérifiez que le brileur s'est allumé.

o
.

LG

Qven

140«
160 *
180 *

MAX

0 ° 2
220 240
Régulateur de four et gril Régulateur de gril Commutateur
Dans le cas du four et du gril a d'allumage

vec une seule valve
Important:

En cas d'extinction accidentelle des flammes du braleur, éteignez la commande du
braleur et n'essayez pas de rallumer le brileur pendant au moins 1 minute.

Assurez-vous que la porte du four est ouverte avant I'allumage électrique du four ou
du gril

1"



Allumage des brileurs de la table de cuisson
1. Allumage manuel

* Allumez une allumette, déplacez-la vers le brileur souhaité.

* Appuyez sur le bouton correspondant et tournez-le dans le sens inverse des aiguilles
d'une montre jusqu'a la position de flamme maximale.

» Assurez-vous que le brileur est allumé.
2. Allumage électrique

* Appuyez sur le bouton correspondant et tournez-le dans le sens inverse des aiguilles
d'une montre jusqu'a la position de flamme maximale.

* Appuyez sur le contacteur d'allumage (comme sur la figure).

» Assurez-vous que le brileur est allumé.
3. Allumage électrique avec dispositif de sécurité

* Appuyez sur le bouton correspondant et tournez-le dans le sens inverse des aiguilles
d'une montre jusqu'a la position de flamme maximale.

» Appuyez sur le contacteur d'allumage tout en maintenant le bouton enfoncé pendant
15 secondes (comme indiqué sur la figure).

» Assurez-vous que le brileur est allumé.

Commutateur
d'allumage

Important:

- En cas d'extinction accidentelle des flammes du brileur, éteignez la commande du
braleur et n'essayez pas de rallumer le braleur pendant au moins 1 minute.

- N'appuyez pas sur le commutateur d'allumage si les briileurs sont égarés.
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Utilisation du four :

* Allumez le four comme indiqué précédemment.

INSTRUCTIONS D'UTILISATION

* Laissez la porte ouverte pendant environ 3 minutes.
» Fermez doucement la porte.
» Réglez le bouton du régulateur a la température désirée.
* Préchauffez le four pendant environ 15 minutes avant d'insérer les aliments a cuire.

« Utilisez les étagéres avec quatre niveaux de hauteur différents (comme indiqué sur la

figure).

Pour les femmes au foyer :

Plats Température °C Position de lagrille Temps de cuisson mn
Cake alacreme 150-170 2 30-35
Patisserie 200-220 2 35-45
Biscuit 160-170 3 20-25
Cookies 160-170 3 20-35
Cake 160-180 2 25-35
Gateaux tressés 200-220 2 30-40
Pate afilo 180-220 2 35-45
Patisseries savoureuses 160-180 2 20-30
Viande d'agneau 210-230 1 90-120
Veau 210-230 1 90-120
Mouton 210-230 1 90-120
Poulet (en morceaux) 210-230 1 75-100
Poisson 190-210 2 40-50

Important :

-Les températures et horaires indiqués sont des directives qui peuvent varier en
fonction de votre expérience et de vos golits personnels
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INSTRUCTIONS D'UTILISATION

Utilisation du gril

» Empalez la viande ou le poulet a rétir au tournebroche et fixez-le a I'aide des deux
fourchettes fournies (comme illustré sur la figure).

* Placez le tournebroche sur le Berceau.

* Placez le Berceau du tournebroche sur le troisieme niveau d'étagére (comme illustré sur la
figure).

* Assurez-vous que le tournebroche est inséré dans le moyeu du moteur.

* Placez le plateau d'égouttement sous le tournebroche pour récupérer toute graisse qui en
résulte.

» Appuyez sur l'interrupteur du tournebroche.

* Allumez le gril comme indiqué précédemment.

VN
. #1 .

L

Tournebroche

Berceau du Tournebroche

14



INSTRUCTIONS D'UTILISATION

Utilisation de la minuterie
cet appareil dispose d'une minuterie , pour son réglage , tournez le bouton de la minuterie

dans le sens des aiguilles d'une montre jusqu'a I'heure souhaitée. Une sonnerie retentit une
fois le temps requis écoulé.

Utilisation de la lumiére du four

Il y a aussi une lampe de four dans I'appareil, appuyez sur l'interrupteur d'éclairage du four
pour utiliser la lampe (comme indiqué sur la figure).

Linterrupteur d'éclairage L’interrupteur du moteur du rétissoire

15



NETTOYAGE DU FOUR

 Avant tout travail de nettoyage ou d'entretien , débranchez toujours I'appareil de I'alimen-
tation en gaz et en électricité .

* Pour obtenir les performances maximales de I'appareil, il doit étre nettoyé quotidienne-
ment comme suit :

* Les surfaces extérieures , les piéces du brdleur et le porte-ustensiles doivent étre lavés a
I'eau tiede , n'utilisez jamais d'objets abrasifs ou corrosif .

* Le four doit étre nettoyé quotidiennement aprés utilisation ; laissez le four refroidir puis
nettoyez-le avec de I'eau tiéde et du savon liquide. Tous les composants lavés doivent étre
rincés et séchés soigneusement avant utilisation.

* Les chapeaux des brileurs doivent étre nettoyés avec de I'eau chaude et les détergents
appropriés .

* Dans les modéles a allumage électrique , la pointe de I'allumeur doit étre nettoyée
quotidiennement (comme indiqué sur la figure).

* Les disques électriques doivent étre nettoyés a l'aide d'un chiffon imbibé d'une huile
spéciale pour métaux.

N.B:

Vous pouvez utiliser une petite quantité de vinaigre avec I'eau tiéde.

Bougie d’allumage

Important:

- Ne fermez pas le couvercle en verre tant que les briileurs ou les disques
électriques n'ont pas refroidi.

- Controlez la date de validité du tuyau d'arrivée de gaz réguliérement. Si la date
arrive a échéance,veuillez le changer au plus vite.
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ENTRETIEN DE L'APPAREIL

Changer la lampe du four

» Débranchez I'appareil du secteur électrique.

+ Dévissez le capuchon de protection en le tournant dans le sens inverse des aiguilles d'une
montre.

* Dévissez la lampe comme indiqué sur la figure, en la tournant dans le sens anti-horaire
puis remplacez-la par une autre avec les spécifications suivantes:

- 25 watts

- 220 volts

- Peut résister a des températures jusqu'a 300 ° C

* Remettez le capuchon de protection et rebranchez le courant.

Graisser les robinets ou les thermostats

 Aprés un certain temps, il peut y avoir une raideur lorsque vous tournez les robinets ou
les thermostats des brileurs, ils doivent étre retirés, nettoyés et graissés puis retournés a
nouveau.

* Des techniciens qualifiés doivent effectuer cette opération.

* Pour retirer les robinets pour le nettoyage ou le graissage, reportez-vous a la figure
suivante.

| Robinet

Anneau

————— Ressort

\ Bouton
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ENTRETIEN DE L'APPAREIL

Retrait de la porte du four
« Si vous devez retirer la porte du four pour le nettoyage ou l'entretien, procédez comme
suit:
» Ouvrez la porte en position horizontale.
* Fixez la piéce "A" comme indiqué sur la figure.
» Fermez partiellement la porte.
« Tirez la porte vers 'avant avec vos mains.
» Pour retourner la porte, procédez a I'opposé des étapes ci-dessus.

Il est préférable que des techniciens qualifiés effectuent ce processus.
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GUIDE DE DEPANNAGE

Avant toute intervention, assurez-vous que I’appareil est hors tension en retirant les
fusibles ou en débranchant le cordon d’alimentation de la prise secteur.

Les interventions ou réparations effectuées par des personnes non qualifiées
peuvent entrainer un risque d’électrocution ou de court-circuit. Par conséquent,
n’entreprenez aucune réparation vous-méme.

Confiez toute intervention a un professionnel qualifié ou a un technicien de notre

service aprés-vente.

Reportez-vous aux instructions ci-dessous pour tenter de résoudre vous-méme les

défauts ou problémes mineurs.

PROBLEME/ERREUR

RAISON

SOLUTION

Le brGleur ne s’allume
pas

- Le robinet de gaz est fermer

- Orifices de flamme bouchés

- La broche d'électrode n'est pas sur
la bonne position

- Les brileurs est sale ou humide

- Ouvrez le gaz

- Nettoyez la buse avec la goupille
- Réglez I'électrode sur 3-5 mm
- Nettoyez-les avec un chiffon

Fuite de gaz

- Le tuyau de gaz est plié ou mal
connecté
- La vanne n'est pas mise a I'échelle

- Changer le tuyau
- Changer la valve

La flamme des brileurs est
instable.

- La partie allouée au gaz n'est pas
dans la bonne position

- Vérifiez si les pieces du brileur
sont assemblées correctement.

La flamme s’éteint peu
apres étre allumée.

- Pression insuffisante pour le gaz
combustible

- Vérifiez la conduite de gaz et les
vannes

- Vérifiez qu'il y a suffisamment de
gaz dans la bouteille .

Flamme rouge

- Trop d'air

- Rajustez I'entrée d'air

Flamme longue, faible
et jaune

- Moins d'air
- La partie allouée au gaz n'est pas
en bonne position

- Ajuster I'entrée d'air
- Ajuster la partie allouée au gaz
dans la bonne position

Les flammes se décollent
des brlleurs

- Les fentes des tétes de brlleurs
sont bouchées.

- Mauvaise position du chapeau
de braleur.

- Effectuez le nettoyage des fentes
des tétes de braleurs.

- Vérifiez la pression du gaz.

- Vérifiez la position des chapeaux
de braleur.

- Vérifiez que vous avez les bons
injecteurs, vérifiez le gaz utilisé,

le raccordement gaz, le réglage
du débit.
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INSTRUCTION DE FONCTIONNEMENT POUR LA
MINUTERIE MECANIQUE

BOUTON MINUTERIE MECANIQUE :

Pour faire marcher votre four, la minuterie doit étre réglée sur le temps voulu de 0 — 60 minutes. Vous
pouvez utiliser le tableau de temps de cuisson .

BOUTON DU THERMOSTAT :

Pour faire marcher votre four, le thermostat doit étre réglé sur la température désirée en tournant le
bouton vers la gauche .

vous pouver régler le thermostat entre 50 et 280 degrés .

Mise au rebut du produit dans le respect de I'envi-

ronnement :

Cet appareil qui dispose du marquage correspondante ,et ce,
conformément aux directives locales applicables qui

définissent les normes relatives a la collecte et

au recyclage des appareils électriques et électroniques hors

d’'usage . Veuillez ne pas jeter ces appareils avec les déchets N
municipaux ordinaires et les mettre a I'endroit prévu.
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